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MENU "SELECTIONS" DE MARS 2026

Entrée, plat & dessert = 24.90 €

Restaurant - Traiteu

En mars, quand le merle a sifflé, I'hiver s’en est allé !

TELEPHONE

DATE & HEURE DE RETRAIT

NOM

ENTREES

Cassolette de Cuisses de Grenouilles désossées en Emulsion de Vin Jaune

Pressée de Joues de Beeuf en Gelée Bourguignonne aux Petits Légumes, Sauce Ravigote a ma Fagon

Tostada de Tartare de Maigre sur Purée de Carottes & Pétales d’Avocat

Velouté de Potimarron aux Eclats de Chataignes & Huile de Noisette

Vol au Vent de Filets de Poulet Jaune Fermier & son Velouté de Cepes

Saint Jacques Juste Planchées sur Crémeux au Crémant de Bourgogne

Longe de Magret de Canard, Laque de Miel & Sauce Soja

Filet de Boeuf Grille & son Velouté du Jour

Poisson "Plancha” de Bacchus -selon artivage-

Pavlova aux Marrons Fagon Mont Blanc & Ses Mendiants Concassés

Creme Briilée aux Litchis & Graines de Sésame Torréfices

Mi-Cuit Création Bacchus aux Deux Chocolats, Créme Anglaise

| AUTRES / SUPPLEMENTS /
OBSERVATIONS

RECAPITULATIF COMMANDE
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