Restaurant - Traiteu

. année ensolelllee !

Entrée, plat & dessert = 24.90 €
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MENU "SELECTIONS" DE JANVIER 2026
Brouillard en janvier..

NOM

TELEPHONE

DATE & HEURE DE RETRAIT

ENTREES

Tartiflette d’Endives Fondantes au Reblochon & Petits Lardons Rissolés

5
me

Cappuccino de Saumon Fumé & Creme d’Avocat, Crumble d’Aneth a la Fleur de Sel de Guérande

Pressée de Poireaux de Saison au Chévre Frais, Vinaigrette aux Eclats & Huile de Noisette

Minestrone Original, Petits Légumes de Saison & Tendres Pates Rigati

Arlequin de Cerf aux Chataignes & Ecorce d’Orange Confite, Chutney d’Oignons & Graines de Courge

PLATS

Onglet de Veau Rosé Roti sur Emulsion d’Echalottes Caramélisées

Saint Jacques Juste Planchées sur Beurre d’Agrumes de Saison

Supréme de Poulet Jaune sur Emulsion de Cepes & Girolles

Filet de Boeuf Grille & son Velouté du Jour

Poisson "Plancha” de Bacchus -selon arrivage-

DESSERTS

Moclleux Tiede a la Frangipane d’Amandes Blanches, Noix de Coco & Creme Anglaise Vanille Bourbon

Cremeux de Citron Jaune en Gondole Sablée, Hérisson de Meringues

Créme Briilée Caramélisée a la Banane & Sirop d’Erable
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Mi-Cuit Création Bacchus aux Deux Chocolats, Créeme Anglaise
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A“TRE:BQES:VZ';"'E:ENTS 4 RECAPITULATIF COMMANDE | TOTAL
= menus 4 24.90 € ttc/pers
= autres suppléments -ci-contre-
Total ttc
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