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MENU "SELECTIONS" DE AVRIL 2025
En mai.... Fais ce qu’il te plait !

Entrée, plat & dessert = 24.00 £

Restaurant - Traiteu

NOM TELEPHONE DATE & HEURE DE RETRAIT

ENTREES

Croustillant d’Asperges de Saison, Emulsion d’Avocat Finement Citronné & Patchwork Fleuri

Pressée de Truite de Mer & Petits Légumes, Crumble aux Amandes & Coulis de Poivrons Doux

Velouté Froid a la Courgette, Ricotta & Menthe Fraiche

Carpaccio de Boeuf a la Salsa Verde, Tombé de Parmesan & Mesclun

Souffle Frappé de Petits Pois & Magrets Fumés, Chips de Comté & Coulis de Carotte a I'Orange

Haut de Cuisse de Pintade désossée en Tapenade de Cepes & Girolles

PLATS

Saint Jacques Juste Planchées sur Velours de Cidre de Normandie & Pommes

Onglet de Veau Rosé Roti sur Emulsion d’Echalottes Caramélisées

Filet de Beeuf Grille & son Veloutée du Jour

Poisson "Plancha” de Bacchus -selon artivage-

Sablé de Fraises & Créme Pistache, Coulis Gélifi¢ au Jus de Fruits Rouges

DESSERTS

Tiramisu au Pain d’Epice de Bourgogne, Poussiére de Féves Tonka

Mi-Cuit Création Bacchus aux Deux Chocolats, Créme Anglaise

Creme Brilée au Citron de Sicile, Cassonade Caramélisée & Croustilles de Meringue

AUTRE / OBSERVATION RECAPITULATIF COMMANDE

= menus a 24 € ttc/pers

= guppléments -détails ci-contre-

Total tec
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