
MENU "SÉLECTIONS" DE NOVEMBRE 2026
Brouillard en novembre…l’hiver sera tendre !

Entrée, plat & dessert ⮩ 24.90 €

NOM TÉLÉPHONE DATE&HEUREDERETRAIT

QTÉENTRÉES

Velouté de Patates Douces & Lentilles Corail au Curry, Graines de Courges Torréfiées

Dôme de Saumon, Cœur Crémeux d’Avocat & Agrumes sur Coulis de Courgettes 

     Pressée de Ris de Veau & Trompettes Forestières, Chutney Grains de Cassis 

Carpaccio d’Haddock Fumé, Condiment Acidulé & Huile d’Herbes Vertes 

Camembert Rôti au Miel & Romarin, Tombée de Noix & Effeuillés de Serrano 

PLATS

Vol au Vent de Noix de Veau & son Crémeux de Cèpes & Girolles

Saint Jacques Juste Planchées & Son Beurre Blanc de Jus de Coquillages

Tournedos de Cerf en Émulsion de Topinambour & Airelles Confites 

Filet de Bœuf Grillé & son Velouté du Jour

Poisson "Plancha" de Bacchus -selon retour du marché-

DESSERTS

Brioche Perdue Dorée sur sa Compotée de Cassis & son Velours Vanillé

Crème Brûlée à la Banane & Pépites de Chocolat Noir, Caramélisée à la Cassonade

Pomme Fondante au Caramel Beurre Salé & Éclats de Nougatine 

Mi-Cuit Création Bacchus aux Deux Chocolats, Crème Anglaise

TOTALRÉCAPITULATIF COMMANDE
AUTRES / SUPPLÉMENTS / 

OBSERVATIONS

🠲 menusà24.90 € ttc/pers

🠲 autres suppléments -ci-contre-

Totalttc

PAVILLONBACCHUS – Brigitte & Hervé PASTEUR – CœurdeVillage - 3 rueClos desAiges - 21121AHUY
 03-80-73-38-36 ou06-30-58-11-45 / pavillonbacchus@orange.fr / N°Siret 493 222 483 00031


