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B AVILLO MENU "SELECTIONS" DE SEPTEMBRE 2026
. E Septembre se nomme... le mai de 'automne !
( N Entrée, plat & dessert = 24.90 €
Restaurant - Traiteu
NOM TELEPHONE DATE & HEURE DE RETRAIT

ENTREES QTE

Panna Cotta de Petits Pois & Sorbet Tomate Basilic, Poudre de Parmesan & Crémeux de Piquillos

Cappuccino Frappé de Creme de Girolles Etuvées, Chantilly aux Amandes Torréfices

Tartare de Saumon a la Mangue & Granny Smith, Vinaigrette d’Agrumes

Transparence de Crémeux d’Avocat & Chévre Frais, Minestrone de Petits Légumes

Pressée de Filets de Canard & D’oie aux Deux Marcs, Chutney de Raisins Noirs

PLATS

Tournedos de Porcelet Roti, Petit Jus Réduit de Porto & Miel de Fleurs

Saint Jacques Juste Planchées & Son Beurre Blanc d’Aneth Fraiche

Canon de Poulet Fermier Jaune & Jambon a I’'Os cuits Basse Température, Créme de Comté

Filet de Beeuf Grille & son Velouté du Jour

Poisson "Plancha” de Bacchus -selon retour du marché-

DESSERTS

Millefeuille Caramélisé aux Mirabelles Pochées & sa Creme Diplomate Vanille

Banoffee Signature de Banane au Caramel Beurre Salé, Mascarpone & Spéculos

Mi-Cuit Création Bacchus aux Deux Chocolats sur Créme Anglaise

Créme Brillée aux Raising de Saison & Cassonade des lles

i AUTRES / SUPPLEMENTS / ,
OBSERVATIONS RECAPITULATIF COMMANDE TOTAL

% Wii/ BON" = mehus a 24.90 € ttc/pers

= autres suppléments -ci-contre-
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