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AVILLO MENU "SELECTIONS” DE JUILET & AOUT 2026
‘ E L’éte s’impose & contraint toute ame au bonheur ...
( N Entrée, plat & dessert = 24.90 €
Restaurant - Traiteu
NOM TELEPHONE DATE & HEURE DE RETRAIT

ENTREES QTE

Tataki de Thon & Arlequin de Légumes Croquants, Graines de Sésame & Vinaigrette d’Agrumes

Arlequin de Filets de Perdreaux aux Cepes & Noix de Pécan, Chutney de Nectarines

Tartelette Fine aux Figues Roties & Chevre Frais, Filaments de Miel Lavande

Dariole de Lentilles Corail, Salpicon de Saumon Fumé & Minestrone de Concombres

Club Sandwich de Pastéque en Crémeux d’Avocat, Ecrevisses Pochées & Touche de Curry

PLATS

Onglet de Veau Rosé Roti sur Emulsion d’Echalottes Caramélisées

Saint Jacques Juste Planchées aux Essences de Fruits de la Passion Finement Safranées

Supréme de Poulet Fermier en Tapenade de Girolles Etuvées au Vin Jaune

Filet de Beeuf Grille & son Velouté du Jour

Poisson "Plancha” de Bacchus -selon retour du marché-

DESSERTS

Croustade de Billes de Melon sur Velours Mousseline, Gel de Cassis Bourguignon

Creme Brillée au Citron Jaune & Brisures de Meringues & Pralines Roses

Mi-Cuit Création Bacchus aux Deux Chocolats sur Créme Anglaise

Soupe de Fraises Mentholée, Brisures de Meringues & Poudre de Pistache

i AUTRES / SUPPLEMENTS / ,
OBSERVATIONS RECAPITULATIF COMMANDE TOTAL

= mehus a 24.90 € ttc/pers

= autres suppléments -ci-contre-

Total ttc

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

D |
EEEEEEEE e e

UHHUHUHBEBWEBEHEHHHHHHHEHHH



